
Rindertartar (100 g)   22.         

Steinofentoast // Eigelb // Kapern 

Gambas Pil-Pil // Knoblauchbaguette          5 Stk.      13.      

8 Stk.      21.     

 10 Stk.      25.

Schmor-Karfiol   9.

Granatapfel // Schalotten // gesalzene Mandel

Italian Haven    17.

Burrata // bunte Paradeiser // Pesto

Wurzelbrot

Almochsensuppe   8.

Grießnockerl oder Frittaten // Wurzelgemüse

Wildkräuterschaumsuppe 8.

Sauerteigerde // Rote Rüben Sprossen

Caesar Salad 10.

Parmesan // Paradeiser // Croutons 

+ Hendl 16.

+ Garnelen 4 Stk.      18.

Frühlingssalat    10.

Karotte // Schafskäse // Quinoa

Wiener Schnitzel vom Kalb 28.

Wiener Schnitzel vom Hendl 21.

Petersilienkartoffeln // Zitrone // Preiselbeere

Rinderpaillard 24.

Rucola // Paradeiser // Basilikum // Nüsse

Ofen-Süßkartoffel 19.

Pilze // Chili-Miso-Butter

Lachsforelle vom Bayerhammer (Wals) 24.

Sellerie // wilder Brokkoli // Safranschaum

„the Burger“   180 g      22.

Babyspinat // Röstzwiebel // Bergkäse

McCain Sure Crisp (Pommes Frites)

Pasta & Risotto

Beilagen und Saucen:

Grillgemüse 4.

McCain Sure Crisp (Pommes frites) 4.

Deck 7 Fries (Trüffel // Parmesan) 4.

Padron Peppers 4.

Caesar Salad 4. 

Aioli 2.

Pfeffersauce 2.

Chimichurri 2.

Kräuterbutter 2. 

Kürbisravioli 17.

Salbeibutter // Pecorino 

Acquerello-Risotto 17.

Parmesan // Olivenöl

+ Rinderfiletstreifen 25.

+ Garnelen  4 Stk.      25.

Appetizer

Mains 

Soups & Salads

Kleingedrucktes: Die Preise verstehen sich in Euro und sind ohne Kommastelle (.00) angegeben. Hast du
Fragen oder Wünsche zu Allergene oder Speisen, wir beraten dich gerne. Sprich uns an, wir freuen uns! 

Butterboard  p. P.  2.5

Wurzelbrot // Kräuter 

Foccacia   p. P.  4.5

Lardo // Basilikum

Starters

Steaks 
(Wartezeit bei Steaks ca. 30 min.)

Filetsteak vom Jungrind    150 g    25.

   300 g      45.

Rib Eye Steak vom Jungrind   250 g      28.

400 g      38.

T-Bone Steak   500 g      38.

Pizza
Margherita 12.

Paradeiser // Mozzarella // Basilikum

Salami  14.

Paradeiser // Mozzarella // Salami

Tonno e Funghi  16.

Paradeiser // Mozzarella // Thunfisch  

Zwiebel // Pilze // Mais

Prosciutto  16.

Paradeiser // Mozzarella // Prosciutto crudo 

Rucola // Olivenöl

Burrata  16.

Paradeiser // Burrata // Rucola // Pesto

Diavolo 14.

Paradeiser // Mozzarella // Scharfe Salami 

Pfefferoni // Chilli



Beef tartar (100 g)   22.         

Roasted toast // Egg yolk // Capers 

Gambas Pil-Pil // Garlic baguette          5 pcs. 13. 

8 pcs.            21.     

10 pcs.            25.

Braised cauliflower 9.

Pomegranate // Shallots // Salted almond

Italian Haven    17.

Burrata // Tomatoes // Pesto

Root bread

Ox soup   8.

Semolina dumpling or sliced pancakes // vegetables

Wild herb foam soup 8.

Sourdough // Beetroot sprouts

Caesar Salad 10.

Parmesan // Tomatoes // Croutons 

+ Chicken 16.

+ Prawns 4 pcs.      18.

Spring salad    10.

Carrot // Feta Cheese // Quinoa

Wiener Schnitzel of veal  28.

Wiener Schnitzel of chicken 21.

Parsley potatoes // lemon // cranberry

Beef paillard 24.

Rocket // Tomtoes // Basil // Nuts

Baked sweet potatoes 19.

Mushrooms // Chili-Miso-Butter

Salmon trout from Bayerhammer (Wals) 24.

Celery // wild broccoli // saffron foam

„The Burger“   180 g      22.

Baby spinach // fried onion

mountain cheese // french fries

Pasta & Risotto

Side dises and sauce:

Grilled vegetables 4.

McCain Sure Crisp (French fries) 4.

Deck 7 Fries (Truffle // Parmesan) 4.

Padron Peppers 4.

Caesar Salad 4. 

Aioli 2.

Pepper Sauce 2.

Chimichurri 2.

Herbs Butter 2. 

Pumpkin Ravioli 17.

Sage butter // Pecorino

Acquerello-Risotto 17.

Parmesan // Olive oil

+ Beef fillet stripes 25.

+ Prawns  4 pcs.      25.

Appetizer

Mains 

Soups & Salads

Small print: Prices are in euros and are quoted without decimal places (.00). Do you have 
questions or requests about allergens or dishes, we will be happy to advise you.

Talk to us, we look forward to hearing from you!

Butter board    p. p.  2.5

Root bread // Herbs 

Foccacia    p. p.  4.5

Lardo // Basil

Starters

Steaks
(Waiting time for steaks approx. 30 min.)

Filetsteak of young beef    150 g    25. 

300 g      45.

Rib Eye Steak of young beef   250 g      28.

400 g      38.

T-Bone Steak   500 g      38.

Pizza
Margherita 12.

Tomatoes // Mozzarella // Basil

Salami  14.

Tomatoes // Mozzarella // Salami

Tonno e Funghi  16.

Tomatoes // Mozzarella // Tuna  

Onions // Mushrooms // Corn

Prosciutto  16.

Tomatoes // Mozzarella // Prosciutto crudo 

Rocket // Olive Oil

Burrata  16.

Tomatoes // Burrata // Rocket // Pesto

Diavolo 14.

Tomatoes // Mozzarella // Spicy Salami 

Pepperoni // Chilli


